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Ein Fest mit Freunden oder mit der Familie, bei uns finden Sie das richtige Ambiente.  
Für Hochzeiten, Geburtstage, Taufen, Konfirmationen und Firmungen bieten 
wir den idealen Rahmen. 
 
Teilen Sie uns Ihre Wünsche, Ihr Budget und Ihre Personenanzahl mit. Wir 
kreieren Ihre ganz persönliches Fest auf Ihre Bedürfnisse massgeschneidert. 
 
Geschäfts- und Firmenessen oder gar ein Jubiläum, dies ist unsere Stärke.  
Wir sind Flexibel, kundenorientiert und Budget getreu. 

Vom Familienfest im kleinen Kreise bis hin zum Anlass bis 80 Personen bietet das Burehuus 
jeweils „heimelige“ Möglichkeiten in abtrennbaren Räumen. Unser Saal in der ehemaligen 
Heubühne überzeugt durch seinen einzigartigen Charme. 

Stübli: Das Stübli eignet sich für Anlässe bis zu 28 Personen 

Heubühne: Die Heubühne bietet bis 80 Sitzplätze, für Anlässe mit Tanz und Darbietungen 
bis zu 60 Sitzplätze. 

Restaurant: Das Restaurant Tenn ist nicht abtrennbar, bietet bis zu 50 Personen Sitzplätze 

Carnozet: Das Carnozet im Gewölbekeller des Stöckli’s untergebracht besticht er durch seine 
urtümliche Schönheit. Ein Ort für besondere Momente vom Aperitif bis hin zum 
sensorischen Erlebnis. 
 
Tabak Stübli: Neu für die Raucher wurde ein bezauberndes Tabak Stübli eingerichtet. 
Erlesene Zigarren und exquisite Rum Auswahl lassen den Geniesser schwelgen. Mit Iwan 
Hauck wurde ein Partner gefunden, der das Tabakerlebnis zum Genuss werden lässt. 
 
 

Ein junges aufgestelltes Team verwöhnt Sie, liebe Gäste mit 
Herz und Gastfreundschaft. 

Gastgeberin Regula Vögeli / Küchenchef Oliver Riedwyl 
& das Burehuus Team 

 



 
 
 
 
Zum Auftackt 
Geniessen Sie die faszinierende Burehuus-Atmosphäre im Sommer auf unserer Terrasse oder 
in der Lounge direkt neben unserem Kräutergarten oder geniessen Sie im  
Brunneschopf oder im Carnozet einen Aperitif. 
Alle folgenden Aperitifs servieren wir ab mindestens 8 Personen. 
 

Ein Glas zum Start 9.50 pro Person 
Trockener Schweizer Weisswein (2dl), Orangensaft und Mineralwasser, 
Knabbergebäck und Pommes Chips 
 

Aperitif Burehuus 18.50 pro Person 
Trockener Schweizer Weisswein (2dl), Orangensaft und Mineralwasser 
Bergkäse und Hobelkäse, regionale Fleischspezialitäten mit knusprigen Brötchen, 
Oliven und Nüssen 
 

...oder stellen Sie Ihren Aperitif nach Ihren Wünschen zusammen: 
 

Den passenden Wein finden Sie in unserer umfangreichen Weinkarte nach Aufwand 
Orangensaft oder Multivitaminsaft 10.50 pro Liter 
Mineral mit oder ohne Kohlensäure 9.80 pro Liter 
 

♥Hobelkäse         6.00 pro Person 
 
♥Trockenfleisch        6.50 pro Person 
 
♥Hobelkäse, Trockenwurst       7.00 pro Person 
 
♥Gemüsetips         6.00 pro Person 
 
♥Käseküchlein        5.50 pro Person 
 
♥Verschiedene Apérogebäck       7.00 pro Person 
 
♥Canape         7.50 pro Person 
 
♥Lachsbrötli         8.50 pro Person 
 

 

 
 



 

 
 

Morgenstund hat Gold im Mund 
 

Frühstück oder Brunchbüffet 
 

ab 15.Personen 
 

Büffet 1 
 

Diverse warme Getränke ohne Alkohol 
verschiedene Fruchtsäfte 

eine Auswahl von Müesli, Joghurt, 
Konfiture, Honig und Butter 

Käse und Fleischplatte 
Hausgemachte Butterzopf und verschiedene viele Brote 

 
CHF 18.00 pro Person 

 
Büffet 2 

 
Gleich wie Büuffet 1 

zusätzlich servieren wir ihnen: 
Rösti, Speck und 2 verschiedene Eierspeisen 

Fruchtsalat und Cake 
 

CHF 26.00 pro Person 
 

Büffet 3 
 

Gleich wie Büffet 1 + 2 
wir erweitern mit Chipolata 

Prosecco, Früchtekorb 
und verschiedene köstliche Desserts  

 
CHF 34.00 pro Person 

 



 
 

 
 

 
Die folgenden Gerichte sind, wie eine Restaurant Karte aufgebaut.  
Sie suchen sich Ihre Favoriten aus und kreieren Ihr Menü selbst. 

Aus Organisatorischen Gründen ist es von Vorteil wenn Sie sich für ein Menü entscheiden.  
Gerne sind wir Ihnen bei kreieren behilflich. 

 

 
ab 10 Personen 

 

1 Schweinegeschnetzeltes an      CHF 26.50 
Pilzrahmsauce 

 Nudeln 
 Gemüse aus dem Saisongarten 
 
2 Kalbsschnitzel an       CHF 38.50 

köstlicher Rahmsauce 
Nudel oder Pommes Frites 
Gemüse aus dem Saisongarten 

 
3 Rinderragout nach Grossmutterart     CHF 25.50 
 Spätzli 

Gemüse aus dem Saisongarten 
 
4 Schweine Piccata mit       CHF 26.50 
 Spaghetti an Tomatensauce 
 
5 Gemischter Braten im Ofen gegart     CHF 29.50 
 Kartoffelstock und Gemüse aus dem Saisongarten 
 
6         Original Älpler - Makronen mit knusprigen                                   CHF 19.50 
           Zwiebeln und Apfelmus 
 
7        Schweinebraten vom Nierstück mit Calvadossauce                         CHF 26.00 
          begleitet von luftigem Kartoffelstock und Saisongemüse 
 
8        Zanderfilet gebraten an Nuss-Zitronenbutter auf Blattspinat      CHF 25.50 
          mit Kartoffelperlen 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
Vegetarisch: 
 
9 Reiseintopf mit Pilzen und Gemüse     CHF 22.50 
 
10 Gemüsecurry mit Trockenreis      CHF 24.50 
 begleitet von Früchten 
 
11 Gemüsespiess vom Grill      CHF 24.50 
 serviert mit 2 versch. Saucen 
 Bratkartoffeln 
 
12 Hausgemachte Spätzli mit      CHF 23.00 
 verschiedenem Gemüse und Käse überbacken 
 
Dessert: 
1 gemischtes Eis mit Rahm      CHF   8.00 
2 Süssmostcreme       CHF   7.00 
3 Fruchtsalat mit Rahm      CHF   8.50 
4 Gebrannte Creme mit Rahm      CHF   7.00 
5 Panna Cotta mit Fruchtsauce und Rahm    CHF   8.50 
6 Parfait-Teller mit Früchten garniert     CHF 10.50 
7 Kleine Dessertüberraschung      CHF  10.50 
 

 
 

 
 



 

 
 
 

 

Gemütliches Beisammen sein mit Freunden, 
Familien oder Mitarbeiter 

 

Spaghetti Plausch 
ab 10 Personen 

 

Menü 1 
 

Spaghettigala zum selber schöpfen! 
 

Verschiedene knackige Blattsalate 
¸ ¸ ¸ 

Spaghetti à discrétion  
dazu 

Basilikumpesto 
Tomatensauce mit Thymian 

Carbonara-Sauce mit Schinken 
Geriebener Parmesan 

29.50 
 

Menü 2 
 

Grillfestivall 
15 - 80 Personen 

 

Salatbüffet 
Verschiedene Salate vom Büffet mit diversen Saucen und Anti-Pastigemüse 

so wie 2 verschiedene Holzofenbrote 
 

Grillfestival 
Bratwürstchen vom Kalb und Schwein, Schnitzel vom Schwein und Rind, 

Pouletbrust, Speck und Lachs direkt auf dem Grill von unserem  
Küchenteam zubereitet 

dazu zwei hausgemachte Saucen, Kräuterbutter 
Folienkartoffeln und Maiskolben 

Mit Salatbüffet 59.00 
Ohne Salatbüffet 48.00 



 
 

 
 

 
Das etwas andere Erlebnis .. 

 

Für die Gemütlichkeit 
 

Käsefondue „Stockhorn“ 
serviert mit G’schwellti, Brot, diverse Beilagen 

CHF 27.50 pro Person 
oder 

Raclette à discretion 
2 versch. Raclettekäse, G`schwellti und diverse Beilagen 

CHF 26.50 pro Person 
 

Raclette und Fondue zusammen serviert 
Zuschlag von CHF 4.00 pro Person 

oder 
Tatarenhut à discretion 

mit Filetfleisch vom Rind, Schwein, Kalb 
verschiedene Salate in der Schüssel serviert an sämiger Hausdressing 

Sorbet (auf Wunsch mit „Geist“ 
CHF 60.50 pro Person (mit Filetfleisch) 

CHF 50.50 pro Person (mit Schnitzelfleisch) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 

 

Für jeden Gaumen ein Genuss 
ab 10 Personen 

Menüs  
für Sie schon kreier 

 
Menu 1 

 
Tomaten - Basilikumcremesuppe mit Gin 

*** 
Bunte Blattsalate an sämigem Dressing 

*** 
Schweinesteak mit Tomaten und Käse überbacken 

Kroketten 
Gemüse aus dem Saisongarten 

*** 
Sorbet (auf Wunsch mit „Geist) 

 
CHF 42.00 pro Person 

 
 

Menu 2 
 

Bunte Blattsalate an würziger Kräuterdressing 
***  

Karotten - Orangenschaumsuppe 
*** 

Kalbsschnitzel an köstlicher Rahmsauce 
Nudeln 

Gemüse aus dem Saisongarten 
*** 

Vanilleeis mit heissen Beeren und Rahm 
 

CHF 49.50 pro Person 

 



 
 

 
 

Menu 3 
 

Vorspeiseteller 
(verschiedene Köstlichkeiten aus der Saisonale Küche) 

*** 
Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

*** 
Roastbeef englisch gebraten 

mit Bernaisesauce 
Kartoffelgratin 

Gemüse aus dem Saisongarten 
*** 

Variationen von Parfaitglacen mit Früchten garniert 
 

CHF 69.00 pro Person 
 
 
 

Menu 4 
 

Hausgemachte Lachsterrine in Begleitung von buntem Salat an würziger Vinaigrette 
*** 

Kraftbrühe mit Gemüsestreifen 
*** 

Kalbsrücken am Stück saftig gebraten 
serviert an sämiger Whiskyrahmsauce 

goldig gebackenen Kartoffelgratin 
Gemüse aus dem Saisongarten 

*** 
Dessertüberraschung 

(verschiedene süsse Verführungen) 
 

CHF 72.00 pro Person 
 

 
 



 
 

 
 

Menu 5 
 

Hauspastete in Begleitung von  
buntem Salat an würziger Vinaigrette 

*** 
Bodenständige Kartoffelsuppe mit knusprig gebackener Specktranche 

*** 
„Herrenbraten“ Schweinekarreebraten mit Dörrzwetschgen gefüllt 

Hausgemachte Spätzli 
Gemüse aus dem Saisongarten 

*** 
saisonaler Fruchtsalat mit Rahm 

 
CHF 53.00 pro Person 

 
 

Menu 6 
 

Verschiedene Blattsalate mit Ei und gerösteten Brotwürfel 
an sämiger Hausdressing 

*** 
Gerstensuppe mit Oberländer Trockenfleisch 

*** 
Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Bätzi flambiert 

an leicht tomatierter Rahmsauce 
Butterrösti 

Gemüse aus dem Saisongarten 
*** 

Apfelküchlein mit Vanillesauce 
 

CHF 62.00 pro Person 
 
 

 
 
 



 
 

 
 

Menu 7 
 

„Älplersalat“, verschiedene Blattsalate mit Hobelkäse an Kräuterdressing 
*** 

Gelberbsensuppe mit Würfel von geräucherter Forelle 
*** 

Oberländer Rinderschmorbraten 
Kartoffelstock 

Karotten und Erbsen 
*** 

„Süessmoschtcreme“ 
(Apfelsaftcreme) 

 
CHF 55.00 pro Person 

 
 

Menu 8 
 

Rauchfisch Variationen auf einem Beet von in streifen geschnittenem Salat 
*** 

„Grosis Feschttagssuppe“ 
Kraftbrühe mit Rinderfleisch & Gemüse in Würfel geschnitten 

*** 
Schweinefiletmedaillon im Speckmantel in Begleitung von einer köstlichen Pilzsauce 

goldig gebratene Kartoffelküchlein 
Gemüse aus dem Saisongarten 

*** 
Gebrannte Creme mit „Brätzeli“ 

 
CHF 64.50 pro Person 

 
 
 

 
 
 



 
 
 
 

 

Büffet Service 
ab 20 Personen 

 
Menu 9 

 
Grüner Salat in der Schüssel serviert 

**** 
„Bratenbüffet“ 

Schwein- und Kalbsbraten 
Poulet am Stück gebraten 

Kartoffelgratin 
Teigwaren 

Gemüse aus dem Saisongarten 
**** 

Fruchtsalat mit Vanilleeis und Rahm 
 

CHF 56.00 pro Person 
 

 
Menu 10 

 
Knackiger grüner Salat an sämiger Hausdressing 

*** 
Suppe Pflanzer Art 

*** 
Grillbüffet mit 

Rinderhohrücken, Lammkotelette,  
Schweinesteak, Poulet, Gemüsespiess 

Kartoffelgratin, Reis 
Gemüse aus dem Saisongarten 

*** 
urchiges Dessertbüffet 

 
CHF 56.00 pro Person 

 

 
 



 
 
 
 

 

Menü 11  
(Vegetarisch) 

 

Würzige Weissweinsuppe mit Gemüsewürfel 
¸ ¸ ¸ 

Gefüllte Pfannkuchen mit Ricotta-Spinatfüllung 
serviert mit Champignonsauce  

¸ ¸ ¸ 
Schokoladenschaum mit Chili und Saisonfrüchten 

35.00 
 

Menü 12  
(Vegetarisch) 

 

Karotten-Vanillecremesuppe 
¸ ¸ ¸ 

Champagner-Risotto mit gebackenem Meiringer Brie-Käse 
¸ ¸ ¸ 

Zitronendessert 
(Zitronencake, Zitronenglace, Zitronencreme) 

35.00 
 

Menü 13  
(Glutenfrei) 

 

Würzige Gemüsebouillon mit gehakten Kräutern und einem Schuss Strohrum 
¸ ¸ ¸ 

Rosa gebratenes Lammrückenfilet mit Thymian-Butter und Balsamico-Jus 
serviert mit Bratkartoffeln und Ratatouillegemüse 

¸ ¸ ¸ 
Apfelsaftcreme 

52.00 
 



 
 

 
 

 
 

...und immer ein Genuss zum Schluss. 
 

Dessertbüffet 
Frischer saisonaler Fruchtsalat, 

2 Sorten Glacen, verschiedene Cakes, Catalaner Creme  
Schokoladenschaum, Meringues und Niidle 

19.00 
 

Dessertbüffet 
Frischer saisonaler Fruchtsalat 

2 Sorten Glacen, verschiedene Cakes, Catalaner Creme 
Schokoladenschaum, Meringues und Niidle, 

Käseplatte mit 5 Käsesorten 
25.00 

 
Tagesdessert 

8.50 
 

Frischer Fruchtsalat mit Rahm 
8.50 

 

Meringue mit Rahm 
7.50 

 

Gebrannte Creme  
8.50 

 

Dessertteller 
13.50 

 

Schokoladenschaum 
10.50 

 

Kleiner Käseteller mit 4 Käsesorten 
12.00 

 
 



 
 
 

Traueressen 
 

 
 

Vorspeisen 
Bunt gemischte Blattsalate mit geröstetem Kerner-Allerlei 

8.50 
 

Gemüsecremesuppe mit Brotwürfelchen 
CHF 7.50 

 

Hauptgerichte 
Warme Burehamme mit Kartoffelsalat, Brot und Senf 

26.00 
 

Ungarisches Rinderragout mit Kartoffelstock und Saisongemüse 
29.00 

 

Blätterteigpastetchen gefüllt mit Pilzragout 
in Begleitung von Reis und Gemüse 

25.00 
 

Kalte Platten mit Käse, verschiedene Aufschnitten, Schinken  
und Trockenwurst  

Bunte Blattsalate in der Schüssel serviert 
28.00 

 

Desserts 
Gebrannte Creme CHF 8.50 

Fruchtsalat mit Rahm CHF 8.50 
Cake zum Kaffee CHF 2.00 (preis ohne Kaffee) 



 

 
 
 

Die KAFFEEPAUSE zum Starten 
2011 

ab 10 Personen 
 

Schnelle Kaffeepause am Morgen 
Ein Kaffee oder Tee und ein Gipfeli 

5.20 
 

Kaffeepause Burehuus am Morgen 
Kaffee oder Tee, Mineral, Orangensaft und Gipfeli 

à discrétion 
9.00 

 

Kaffee & Cakes am Nachmittag 
Kaffee oder Tee, Mineral und Orangensaft à discrétion 

2 Stück Cake 
11.00 

 
Kaffee & kleines Büffet am Nachmittag 

Kaffee oder Tee, Mineral und Orangensaft à discrétion 
Cake, Fruchtkuchen und Creme  

15.00 
 

Äs Z’VIERI zwüsche düre 
ab 10 Personen 

 
Z’Vieribuffet 

Kalte Platten mit Käse, verschiedenen Aufschnitten,  
Schinken, Essiggemüse und Ruchbrot 

¸ ¸ ¸ 
Frischer Fruchtsalat, Schlagrahm und Nussgipfel 

¸ mit Dessert    30.00 
¸ ohne Dessert 24.00 

 
 
 
 



 
 
 

Informationen 
 

Zu jeder Hauptspeise servieren wir Ihnen die Beilagen nach Ihrem Wunsch. 
Kartoffelgratin, Kroketten, Bratkartoffeln, Kartoffelstock, Risotto, 
Trockenreis, Nudeln sowie Gemüseauswahl aus dem Saisongarten 
 
Nachservice – kein Problem, gerne offerieren wir zu allen Speisen einen 
individuellen Nachservice. Dies bedeutet für Sie, dass Sie zwischen Fleisch und 
Beilagen oder komplettem Nachservice auswählen können sowie die Möglichkeit 
haben, nur für eine von Ihnen bestimmte Anzahl Gäste einen Nachservice zu 
wünschen. Sie sehen, wer die Wahl hat, hat oft die Qual! 

 
Gemüse und Beilagen CHF 5.00 pro Person 
Nur Fleisch CHF 8.00 pro Person 
Fleisch, Gemüse und Beilagen CHF 11.00 pro Person 
 
Hochzeits- oder Geburtstagstorten 
Gerne geben wir Ihnen die Kontakt Daten. 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                  Heubühni – Dachsaal  
 
                                                                  Für Torten und Kuchen, welche Sie 
                                                                  Selber mitbringen, verrechnen wir 
                                                                  CHF 3.00 pro Person 
                                                                  Für die Teller, das Besteck, Lagerung 
                                                                  die Reinigung und den Service. 
 
Carnozet- Weinkeller 
 
 



 

Wissenswertes 
oder auch die allgemeinen Geschäftsbedingungen genannt! 
 
Änderungen 
24 Stunden vor Ihrem Anlass brauchen wir die genaue Personenzahl. 
Danach verrechnen wir das Essen für die bestellte Personenzahl. Für zusätzliche Personen 
werden wir unser Möglichstes tun. 
Bei Vorbestellungen wie z.B. ein Aperitif welches wir vergebens vorbereiten, verrechnen wir 
CHF 50.00. 
 
Annulationen 
Bei Annulationen eines definitiv bestätigten Anlasses müssen wir Ihnen für die Deckung 
der Unkosten eine Rechnung wie folgt stellen: 
bis 2 Woche vorher 25% des Arrangements 
bis 1 Woche vorher 50% des Arrangements 
unter 3 Tage 80% des Arrangements 
 
Bestätigung 
Wir senden Ihnen nach der Reservation des Datums sowie nach der folgenden 
Detailbesprechung jeweils eine schriftliche Bestätigung zu Ihrer Kontrolle, dass wir Ihre 
Wünsche auch wirklich vollständig erfasst haben. Wir bitten Sie, die unterschriebene 
Bestätigungskopie als Zeichen Ihres Einverständnisses an uns zurück zusenden, erst dann 
ist Ihr Anlass bei uns als definitiv vermerkt. 
 
Blumen 
Wir gehen gerne auf Ihre Dekorationswünsche ein, je nach Aufwand und speziellen  
Wünsche (Blumengestecke, Menükarten, Dekomaterial) verrechnen wir Ihnen einen Anteil.  
 
Detailabsprache 
Mindestens 2 Wochen vor Ihrem Anlass sollten wir die gewünschten Details besprochen 
haben. 
Bitte setzen Sie sich rechtzeitig mit uns in Verbindung für einen Termin. 
Telefon: 033 224 08 08  
www.burehuus.ch / info@burehuus.ch 
 
Herkunftsbezeichnung 
Die Deklaration von unserem Fleisch ist in unserer Speisekarte. 
Ist nichts anderes erwähnt, stammt das Fleisch aus der Schweiz. 
 
Kerzen und Menüdruck 
Verrechnen wir Ihnen nicht. 
Ihre Menüs werden, mit dem Titel Ihrer Wahl gedruckt (für 2 Personen ein Menü). 

http://www.burehuus.ch/


 
 
 
 
Mitternachtszuschlag 
Für organisierte Anlässe die länger als bis 00.30 Uhr dauern, werden wir die gewünschte 
Verlängerung organisieren. 
 
Musik 
Wir empfehlen Ihnen unbedingt, Ihnen bekannte Musiker zu engagieren. 
Bitte beachten Sie beim Vertrag mit der Musik, dass bei uns das Ende der musikalischen 
Unterhaltung auf 01.30 Uhr festgelegt ist. Die Fenster müssen ab 24.00 Uhr geschlossen 
werden und die Lautstärke der Musik Reduziert werden. Gegen ein bis zwei Zugaben 
haben wir selbstverständlich nichts einzuwenden. 
 
Preise 
Wo nichts anderes angegeben ist, verstehen sich die erwähnten Preise in CHF pro Person 
inklusive MwSt. Die Preise sind bis Ende Saison 2012 gültig. Wir behalten uns vor, 
allfällige Preisanpassungen vorzunehmen. 
 
Rauchen 
Ab dem 1. Juli 2008 gilt in der Schweizer Gastronomie ein generelles Rauchverbot. Die 
Gäste auch von Familienfeiern sind davon nicht ausgenommen. Raucher können ausserhalb 
des Hauses im Brunneschopf oder im Tabak Stübli rauchen. 
 
Provisorische Reservation 
Provisorische Reservationen werden bei Gebrauch, nach Rücksprache mit Ihnen, freigegeben. 
 
Verlängerung und Feierabend 
Sollte Ihr Fest nicht schon um 00.30 Uhr enden, werden wir Ihnen gerne die gewünschte 
Verlängerung bis max. 04.00 Uhr (Serviceende) organisieren. Wir bitten unsere Gäste aus 
Rücksicht auf unsere Nachbaren das Restaurant leise zu verlassen. 
Pro angebrochene Stunde verrechnen wir: CHF 200.00 
 
Zahlungsart 
Für Ihren Anlass stellen wir Ihnen eine Rechnung zu, die Sie bitte nach Erhalt innert  
10 Tagen rein netto begleichen möchten. Nach 30 Tagen erlauben wir uns einen Verzugszins 
von 5% zu verrechnen. 
 
Zapfengeld 
Für selbst mitgebrachte Weine und Champagner verrechnen wir für die Kühlung, 
Gläserreinigung, Service und fachgerechte Entsorgung CHF 20.00 pro Flasche. 


