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Ein Fest mit Freunden oder mit der Familie, bei uns finden Sie das richtige Ambiente.
Fiir Hochzeiten, Geburtstage, Taufen, Konfirmationen und Firmungen bieten
wir den idealen Rahmen.

Teilen Sie uns Ihre Wiinsche, Thr Budget und Ihre Personenanzahl mit. Wir
Rreieren Ihre ganz personliches Fest auf Ihre Bediirfnisse massgeschneidert.

Geschdfts- und Firmenessen oder gar ein Jubildum, dies ist unsere Stdrke.
Wir sind Flexibel, Rundenorientiert und Budget getreu.

Vom Familienfest im Rleinen Kreise bis hin zum Anlass bis 80 Personen bietet das Burehuus
Jeweils , heimelige “ MoglichReiten in abtrennbaren Rigumen. Unser Saal in der ehemaligen
Heubiihne tiberzeugt durch seinen einzigartigen Charme.

Stiibli: Das Stiibli eignet sich fiir Anlisse bis zu 28 Personen

Heubiihne: Die Heubiihne bietet bis 80 Sitzplitze, fiir Anlisse mit Tanz und Darbietungen
bis zu 60 Sitzplitze.

Restaurant: Das Restaurant Tenn ist nicht abtrennbar, bietet bis zu 50 Personen Sitzpldtze

Carnozet: Das Carnozet im Gewdlbekeller des Stockli’s untergebracht besticht er durch seine
urtiimliche Schonheit. Ein Ort fiir besondere Momente vom Aperitif bis hin zum
sensorischen Erlebnis.

Tabak Stiibli: Neu fiir die Raucher wurde ein bezauberndes Tabak Stiibli eingerichtet.
Erlesene Zigarren und exquisite Rum Auswahl lassen den Geniesser schwelgen. Mit Iwan
Hauck wurde ein Partner gefunden, der das Tabakerlebnis zum Genuss werden ldsst.

Ein junges aufgestelltes Team verwdhnt Sie, liebe Gdste mit
Herz und Gastfreundschaft.
Gastgeberin Regula Vogeli / Kiichenchef Oliver Riedwyl
& das Burehuus Team
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Zum Auftackt

Geniessen Sie die faszinierende Burehuus-Atmosphdre im Sommer auf unserer Terrasse oder
in der Lounge direRt neben unserem Krdutergarten oder geniessen Sie im

Brunneschopf oder im Carnozet einen Aperitif.

Alle folgenden Aperitifs servieren wir ab mindestens 8 Personen.

Ein Glas zum Start 9.50 pro Person
Trockener Schweizer Weisswein (2dl), Orangensaft und Mineralwasser,
Knabbergebdck und Pommes Chips

Aperitif Burehuus 18.50 pro Person
Trockener Schweizer Weisswein (2d1), Orangensaft und Mineralwasser

Bergkdse und Hobelkdse, regionale Fleischspezialititen mit Rnusprigen Brotchen,

Oliven und Niissen

...oder stellen Sie Ifiren Aperitif nach Ihren Wiinschen zusammen:

Den passenden Wein finden Sie in unserer umfangreichen WeinRkarte nach Aufwand
Orangensaft oder Multivitaminsaft 10.50 pro Liter
Mineral mit oder ohine Kohlensiure 9.80 pro Liter
YHobelkdse 6.00 pro Person
Y Trockenfleisch 6.50 pro Person
Y Hobelkdse, Trockenwurst 7.00 pro Person
Y Gemiisetips 6.00 pro Person
¥ Kdsekiichlein 5.50 pro Person
Y Verschiedene Apérogebick, 7.00 pro Person
¥ Canape 7.50 pro ®erson

Y Lachsbrotli 8.50 pro Person
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Morgenstund hat Gold im Mund

Friihstiick oder Brunchbiiffet
ab 15.Personen
Biiffet 1

Diverse warme Getrinke ohine Alkohol
verschiedene Fruchtsdfte
eine Auswahl von Miiesli, Joghurt,
Konfiture, Honig und Butter
Kdse und Fleischplatte
Hausgemachte Butterzopf und verschiedene viele Brote

CHF 18.00 pro Person
Biiffet 2

Gleich wie Biiuffet 1
zusdtzlich servieren wir ihnen:
Rosti, Speck und 2 verschiedene Eierspeisen
Fruchtsalat und Cake

CHF 26.00 pro Person
Biiffet 3
Gleich wie Biiffet 1 + 2
wir erweitern mit Chipolata
Prosecco, Friichtekorb

und verschiedene Rostliche Desserts

CHF 34.00 pro Person
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Die folgenden Gerichte sind, wie eine Restaurant Karte aufgebaut.
Sie suchen sich Ihre Favoriten aus und Rreieren Thr Menii selbst.
Aus Organisatorischen Griinden ist es von Vorteil wenn Sie sich fiir ein Menii entscheiden.
Gerne sind wir Ihnen bei Rreieren behilflich.

ab 10 Personen

1 Schweinegeschnetzeltes an CHF 26.50
Pilzrahmsauce
Nudeln

Gemiise aus dem Saisongarten

2 Kalbsschnitzel an CHF 38.50
kostlicher Rahmsauce
Nudel oder Pommes Frites
Gemiise aus dem Saisongarten

3 Rinderragout nach Grossmutterart CHF 25.50
Spdtzli
Gemiise aus dem Saisongarten

4 Schweine Piccata mit CHF 26.50
Spaghetti an Tomatensauce

5 Gemischter Braten im Ofen gegart CHF 29.50
Kartoffelstock und Gemiise aus dem Saisongarten

6 Original Alpler - Makronen mit Rnusprigen CHF 19.50
Zwiebeln und Apfelmus

7 Schweinebraten vom Nierstiick mit Calvadossauce CH'F 26.00

begleitet von luftigem Kartoffelstock und Saisongemiise

8  Zanderfilet gebraten an Nuss-Zitronenbutter auf Blattspinat ~ CHF 25.50
mit Kartoffelperlen



Vegetarisch:

9

10

11

12

Reiseintopf mit Pilzen und Gemiise

Gemiisecurry mit Trockenreis
begleitet von Friichten

Gemiisespiess vom Grill
serviert mit 2 versch. Saucen
BratRartoffeln

Hausgemachte Spdtzli mit
verschiedenem Gemiise und Kdse tiberbacken

Messert:

NS LR LW NN

gemischtes Eis mit Rahm

Siissmostcreme

Fruchtsalat mit Rahm

Gebrannte Creme mit Rahm

Panna Cotta mit Fruchtsauce und Rahm
Parfait-Teller mit Friichten garniert
Kleine Dessertiiberraschung
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CHF

CHF

CHTF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHTF
CHF
CHTF

22.50

24.50

24.50

23.00

8.00
7.00
8.50
7.00
8.50
10.50
10.50




]

,If% @ Restaurant
LT urehuus

Gemiitliches Beisammen sein mit Freunden,
Familien oder Mitarbeiter

Spaghetti Plausch

ab 10 Personen
Menii 1
Spaghettigala zum selber schopfen!

Verschiedene Rnackige Blattsalate

Spag/{ettib a discrétion
dazu
Basilikumpesto
Tomatensauce mit Thymian
Carbonara-Sauce mit Schinken
Geriebener Parmesan
29.50

Menii 2

Grillfestivall
15 - 80 Personen

Salatbiiffet
Verschiedene Salate vom Biiffet mit diversen Saucen und Anti-Pastigemiise
so wie 2 verschiedene Holzofenbrote

Grillfestival
Bratwiirstchen vom Kalb und Schwein, Schnitzel vom Schwein und Rind,
Pouletbrust, Speck und Lachs direkt auf dem Grill von unserem
Kiichenteam zubereitet
dazu zwei hausgemachte Saucen, Krduterbutter
Folienkartoffeln und Maiskolben
Mit Salatbiiffet 59.00
Ohne Salatbiiffet 48.00
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Das etwas andere Erlebnis ..
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Fiir die GemiitlichReit

Kisefondue ,Stockhorn*
serviert mit G schwellti, Brot, diverse Beilagen
CHF 27.50 pro Person
oder
Raclette a discretion
2 versch. RacletteRdse, G 'schwellti und diverse Beilagen
CHF 26.50 pro Person

Raclette und Fondue zusammen serviert
Zuschlag von CHF 4.00 pro Person
oder
Tatarenhut a discretion
mit Filetfleisch vom Rind, Schwein, Kalb
verschiedene Salate in der Schiissel serviert an sdmiger Hausdressing
Sorbet (auf Wunsch mit ,Geist"
CH'F 60.50 pro Person (mit Filetfleisch)
CH'F 50.50 pro Person (mit Schnitzelfleisch)
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Fiir jeden Gaumen ein Genuss

ab 10 Personen

Menits
fr Sie schon kreier

Menu 1

Tomaten - BasiliRumcremesuppe mit Gin
b 8:8-4

Bunte Blattsalate an simigem Dressing
TRk

Schweinesteak mit Tomaten und Kse tiberbacken

Kroketten

Gemiise aus dem Saisongarten
TRk

Sorbet (auf Wunsch mit ,Geist)

CHF 42.00 pro Person

Menu 2

Bunte Blattsalate an wiirziger Krduterdressing
TRk

Karotten - Orangenschaumsuppe
b g:8 ¢

Kalbsschnitzel an Rostlicher Rahmsauce
Nudeln

Gemiise aus dem Saisongarten
b g:8 ¢

Vanilleeis mit heissen Beeren und Rahm

CHF 49.50 pro Person
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Menu 3

Vorspeiseteller
(verschiedene KostlichReiten aus der Saisonale Kjiche)

ThK

Kraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen

ThK

Roastbeef englisch gebraten
mit Bernaisesauce
Kartoffelgratin

Gemiise aus dem Saisongarten
L8814

Variationen von Parfaitglacen mit Friichten garniert

CHTF 69.00 pro Person

Menu 4

Hausgemachte Lachsterrine in Begleitung von buntem Salat an wiirziger Vinaigrette
TRk

Kraftbriihe mit Gemiisestreifen
TRk
Kalbsriicken am Stiick saftig gebraten
serviert an samiger Whiskyrahmsauce
goldig gebackenen Kartoffelgratin
Gemiise aus dem Saisongarten
L8814
Dessertiiberraschung
(verschiedene siisse Verfiihrungen)

CHF 72.00 pro Person
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Menu 5

Hauspastete in Begleitung von

buntem Salat an wiirziger Vinaigrette
ThK

Bodenstindige Kartoffelsuppe mit Rnusprig gebackener Specktranche
ThK

,Herrenbraten” SchweineRarreebraten mit Dorrzwetschgen gefiillt
Hausgemachte Spdtzli

Gemiise aus dem Saisongarten
TRk

saisonaler Fruchtsalat mit Rahm

CIHF 53.00 pro Person

Menu 6

Verschiedene Blattsalate mit Ei und gerdsteten Brotwiirfel
an samiger Hausdressing
Thk

Gerstensuppe mit Oberlinder Trockenfleisch
Thk
Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Bitzi flambiert
an leicht tomatierter Rahmsauce
Butterrosti

Gemiise aus dem Saisongarten
TRk

Apfelkiichlein mit Vanillesauce

CHF 62.00 pro Person
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Menu 7

JAlplersalat”, verschiedene Blattsalate mit HobelRdse an Kriuterdressing

KRk

Gelberbsensuppe mit Wiirfel von gerducherter Forelle

KRk

Oberlinder Rinderschmorbraten

Kartoffelstock,
Karotten und Erbsen

TRk

,Stiessmoschtcreme”

(Apfelsaftcreme)

CH'F 55.00 pro Person

Menu 8

Rauchfisch Variationen auf einem Beet von in streifen geschnittenem Salat
TRk
,Grosis Feschttagssuppe“
Kraftbriihe mit Rinderfleisch <l Gemiise in Wiirfel geschnitten
L8814
Schweinefiletmedaillon im Speckmantel in Begleitung von einer Rgstlichen Pilzsauce
goldig gebratene Kartoffelkiichlein
Gemiise aus dem Saisongarten

1:8:8-4

Gebrannte Creme mit , Britzeli”

CHF 64.50 pro Person
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Biiffet Service
ab 20 Personen

Menu 9

Griiner Salat in der Schiissel serviert
Rig 2:8:4

,Bratenbiiffet*
Schwein- und Kalbsbraten
Poulet am Stiick gebraten

Kartoffelgratin
Teigwaren

Gemiise aus dem Saisongarten
ks 2:8:4

Fruchtsalat mit Vanilleeis und Rahm

CHF 56.00 pro Person

Menu 10

Knackiger griiner Salat an samiger Hausdressing
TRk

Suppe Pflanzer Art

TRk
Grillbiiffet mit
Rinderhohriicken, LammRotelette,
Schweinesteak, Poulet, Gemiisespiess

Kartoffelgratin, Reis

Gemiise aus dem Saisongarten
ThK

urchiges Dessertbiiffet

CHF 56.00 pro Person
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Menii 11
(Vegetarisch)
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Wiirzige Weissweinsuppe mit Gemiisewiirfel

Gefiillte Qﬁ‘annl{ucfi’en mit :Q{icotta-Spinatfzi[[ung

serviert mit Champignonsauce

Sc/io&o[azfensc/iaum,mitb Chili und Saisonfriichten
35.00

Menii 12
(Vegetarisch)

Karotten-Vanillecremesuppe

Champagner-Risotto mit gebackenem Meiringer Brie-Kdse

5

Zitronendessert
(Zitronencake, Zitronenglace, Zitronencreme)
35.00

Menii 13
(Glutenfrei)

Wiirzige Gemiisebouillon mit gehakten Krdutern und einem Schuss Strohirum

Rosa gebratenes LammriicRenfilet mit Thymian-Butter und Balsamico-Jus
serviert mit BratRartoffeln und Ratatouillegemiise

ﬁp}%ﬁgaﬁZTeme
52.00
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..und immer ein Genuss zum Schluss.

Dessertbiiffet
Frischer saisonaler Fruchtsalat,
2 Sorten Glacen, verschiedene Cakes, Catalaner Creme
Schokoladenschaum, Meringues und Niidle
19.00

Dessertbiiffet
Frischer saisonaler Fruchtsalat
2 Sorten Glacen, verschiedene CaRes, Catalaner Creme
Schokoladenschaum, Meringues und Niidle,
Kdseplatte mit 5 Kdisesorten
25.00

Tagesdessert
8.50

Frischer Fruchtsalat mit Rahm
8.50

Meringue mit Rahm
7.50

Gebrannte Creme
8.50

Dessertteller
13.50

Schokoladenschaum
10.50

Kleiner Kdseteller mit 4 Kisesorten
12.00
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Traueressen
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UND DIE LIEBE IST UNSTERBLICH
UND DER TOD NUR EIN HORIZONT
UND EIN HORIZONT IST NUR

DIE GRENZE UNSERES BLICKES

Vorspeisen
Bunt gemischte Blattsalate mit gerdstetem Kerner-Allerlei
8.50

Gemiisecremesuppe mit Brotwiirfelchen
CHF 7.50

Hauptgerichte
Warme Burehamme mit Kartoffelsalat, Brot und Senf
26.00

Ungarisches Rinderragout mit Kartoffelstock und Saisongemiise
29.00

Bldtterteigpastetchen gefiillt mit Pilzragout
in Begleitung von Reis und Gemiise
25.00

Kalte Platten mit Kdse, verschiedene Aufschnitten, Schinken
und Trockenwurst
Bunte Blattsalate in der Schiissel serviert
28.00

Desserts
Gebrannte Creme CHF 8.50
Fruchtsalat mit Rahm CHF 8.50
Cake zum Kaffee CHF 2.00 (preis ohne Kaffee)
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Die KAFFEEPAUSE zum Starten

2011
ab 10 Personen

Schnelle Kaffeepause am Morgen
Ein Kaffee oder Tee und ein Gipfeli
5.20

Kaffeepause Burehuus am Morgen
Kaffee oder Tee, Mineral, Orangensaft und Gipfeli
a discrétion
9.00

Kaffee <L Cakes am Nachmittag
Kaffee oder Tee, Mineral und Orangensaft a discrétion
2 Stiick Cake
11.00

Kaffee & Rleines Biiffet am Nachmittag
Kaffee oder Tee, Mineral und Orangensaft a discrétion
Cake, Fruchtkuchen und Creme
15.00

As Z'VIER] zwiische diire

ab 10 Personen

Z'Vieribuffet
Kalte Platten mit Kdse, verschiedenen Aufschnitten,
Schinken, Essiggemiise und Ruchbrot

Frischer Fruchtsalat, SZﬁ[c;graﬁm und Nussgipfel
mit Dessert  30.00
ohne Dessert 24.00
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Informationen

Zu jeder Hauptspeise servieren wir Ihnen die Beilagen nach IThrem Wunsch.
Kartoffelgratin, Kroketten, BratRartoffeln, Kartoffelstock, Risotto,

Trockenreis, Nudeln sowie Gemiiseauswahl aus dem Saisongarten

Nachservice — kein Problem, gerne offerieren wir zu allen Speisen einen
individuellen Nachservice. Dies bedeutet fiir Sie, dass Sie zwischen Fleisch und
Beilagen oder Romplettem Nachservice auswdihlen kgnnen sowie die MdglichReit
haben, nur fiir eine von Ihnen bestimmte Anzahl Gdste einen Nachservice zu

wiinschen. Sie sehen, wer die Wah( hat, hat oft die Quall

Gemiise und Beilagen CHF 5.00 pro Person
Nur Fleisch CHF 8.00 pro Person
Fleisch, Gemiise und Beilagen CHF 11.00 pro Person

Hochzeits- oder Geburtstagstorten
Gerne geben wir IThnen die Kontakt Daten.

Heubiiini — Dachsaal

Fiir Torten und Kuchen, welche Sie
Selber mitbringen, verrechnen wir
CHF 3.00 pro Person

Fiir die Teller, das Besteck, Lagerung
die Reinigung und den Service.

Coger > & ; ;\“- ';’; e
Carnozet- Weinkeller



Wissenswertes
oder auch die allgemeinen Geschiftsbedingungen genannt!

Anderungen

24 Stunden vor Ihrem Anlass brauchen wir die genaue Personenzahl.

Danach verrechnen wir das Essen fiir die bestellte Personenzahl. Fiir zusitzliche Personen
werden wir unser Moglichstes tun.

Bei Vorbestellungen wie z.B. ein Aperitif welches wir vergebens vorbereiten, verrechnen wir
CHF 50.00.

Annulationen

Bei Annulationen eines definitiv bestditigten Anlasses miissen wir Ihnen fiir die Deckung
der Unkosten eine Rechnung wie folgt stellen:

bis 2 Woche vorher 25% des Arrangements

bis 1 Woche vorher 50% des Arrangements

unter 3 Tage 80% des Arrangements

Bestdtigung

Wir senden Ihnen nach der Reservation des Datums sowie nach der folgenden
Detailbesprechung jeweils eine schriftliche Bestditigung zu Ihrer Kontrolle, dass wir Ihre
Wiinsche auch wirklich vollstindig erfasst haben. Wir bitten Sie, die unterschriebene
Bestdtigungskopie als Zeichen Ihres Einverstindnisses an uns zuriick zusenden, erst dann
ist Thr Anlass bei uns als definitiv vermerkt.

Blumen
Wir gehen gerne auf Ihre DeRorationswiinsche ein, je nach Aufwand und speziellen
Wiinsche (Blumengestecke, Meniikarten, Dekomaterial) verrechnen wir Ifinen einen Anteil.

Detailabsprache

Mindestens 2 Wochen vor Threm Anlass sollten wir die gewiinschten Details besprochen
haben.

Bitte setzen Sie sich rechtzeitig mit uns in Verbindung fiir einen Termin.

Telefon: 033 224 08 08

www. burehuus.ch / info@burehuus.ch

HerRunftsbezeichnung
Die Deklaration von unserem Fleisch ist in unserer Speisekarte.
Ist nichts anderes erwdihnt, stammt das Fleisch aus der Schweiz.

Kerzen und Meniidruck,
Verrechnen wir Ihnen nicht.
Ihre Meniis werden, mit dem Titel Ihrer Wah( gedruckt (fiir 2 Personen ein Menii)


http://www.burehuus.ch/
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Mitternachtszuschlag
Fiir organisierte Anldsse die langer als bis 00.30 Uhr dauern, werden wir die gewiinschte
Verlingerung organisieren.

Wir empfehlen Ihnen unbedingt, Ihnen beRannte Musiker zu engagieren.

Bitte beachten Sie beim Vertrag mit der Musik, dass bei uns das Ende der musikalischen
Unterhaltung auf 01.30 Uhr festgelegt ist. Die Fenster miissen ab 24.00 Uhr geschlossen
werden und die Lautstirke der Musik Reduziert werden. Gegen ein bis zwei Zugaben
haben wir selbstverstindlich nichts einzuwenden.

Preise

Wo nichts anderes angegeben ist, verstehen sich die erwdihnten Preise in CHF pro Person
inklusive MwSt. Die Preise sind bis Ende Saison 2012 giiltig. ‘Wir behalten uns vor,
allfallige Preisanpassungen vorzunehmen.

Rauchen

Ab dem 1. Juli 2008 gilt in der Schweizer Gastronomie ein generelles Rauchverbot. Die
Gaste auch von Familienfeiern sind davon nicht ausgenommen. Raucher Ronnen ausserhalb
des Hauses im Brunneschopf oder im Tabak Stiibli rauchen.

Provisorische Reservation
Provisorische Reservationen werden bei Gebrauch, nach Riicksprache mit Ihnen, freigegeben.

Verlingerung und Feierabend

Sollte Ihr Fest nicht schon um 00.30 Uhr enden, werden wir Ihnen gerne die gewiinschte
Verlingerung bis max, 04.00 Uhr (Serviceende) organisieren. ‘Wir bitten unsere Gdste aus
Riicksicht auf unsere Nachbaren das Restaurant leise zu verlassen.

Pro angebrochene Stunde verrechnen wir: CHF 200.00

Zahlungsart

Fiir Ihren Anlass stellen wir Ihnen eine Rechnung zu, die Sie bitte nach Erhalt innert

10 Tagen rein netto begleichen mochten. Nach 30 Tagen erlauben wir uns einen Verzugszins
von 5% zu verrechnen.

Zapfengeld
Fiir selbst mitgebrachte Weine und Champagner verrechnen wir fiir die Kiihlung,
Gliserreinigung, Service und fachgerechte Entsorgung CHF 20.00 pro Flasche.



