
 
 

Geniesser Menü  
 

Das etwas andere Erlebnis, ein Menü zum Genießen 
 

Der Gruss aus der Küche begleitet von einem Glas Prosecco 
***  

Bunte winterliche Blattsalate und marinierte Orangenfilets 
in Begleitung von golden gebackener Jakobsmuschel in Kräuterkruste 

Poggio ai Ginepri bianco 2010, Tenuta Argentiera 

*** 
Vollmundige Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen und Morcheln  

mit Sherry aromatisiert unter knuspriger Blätterteighaube 

Merlot Bianco Rovere di Ticino 2010, Guido Brivio 

*** 
Medaillon vom Rinderfilet lackiert mit Rugenbräu Spezial Dunkel  

unter Nusskruste rosa sautiert auf gehaltvoller Portwein Reduktion 
Gratin von Kartoffeln und Birne leicht überbacken 

Gemüseallerlei aus dem Wintergarten 

Museum Real Reserva 2005, Bodegas Real, Cigales 

*** 
Handerlesene Rohmilchkäseauswahl von Christoph Bruni 

mit hausgemachtem Feigensenf und Früchtebrot 
oder 

Duett von hausgemachtem Glühwein Sorbet in Begleitung einer Symphonie  
von lauwarmem Schokoladen Küchlein und winterlichem Quarktörtchen 

Thurgovino, Rutishauser Schinznach (wie Portwein) 
 

 

Menü 3 Gang CHF 75.00 
Menü 4 Gang CHF 89.00 

Menü 3 Gang mit Wein CHF 99.00 
Menü 4 Gang mit Wein CHF 119.00 

 
 

Alle Preise verstehen sich pro Person inklusive 8% Mehrwertsteuer 


