@ Restaurant
urehuus
,Titanic Musical Gourmet”

Menii Fleisch
Zum Auftakt ein Glas Schaumwein
mit Rleiner Kostlichkeit aus der Kiiche

TR K

Eine Symphonie von Rauchlachs und roh mariniertem Lachs
begleitet von einem sommerlichen Salatbukett an
Champagner-Safran-Vinaigrette

KR

Kraftbriihe Olga
TR K
Rosa gebratenes Zwischenrippenstiick vom Rind an
wiirzigem Portwein-Cranberry Jus
Parmentier Kartoffeln und glasiertes Sommergemiise
KR
Schockoladen-Eclairs mit franzosischer Vanillecreme

begleitet von frischen Friichte der Saison

Preis CHF 65.00 pro Person




@ Restaurant
urehuus

,Titanic Musical Gourmet”

Menii Fisch/Vegi

Zum Auftakt ein Glas Schaumwein
mit Rleiner Kostlichkeit aus der Kiiche

KR

Hausgemachte Tomaten-Mozzarella Terrine
begleitet von einem sommerlichen SalatbuRkett an
Champagner-Safran-Vinaigrette

KR %

Kraftbriihe Tapioca
KR %

Lachstranche gebraten mit Butterschaumsauce in Begleitung
von Schlosskartoffeln und glasiertem Sommergemiise
TR K
oder
Zucchetti gefiillt mit Rostlichen Sommerboten und Kdse
liberbacken in Begleitung Weisswein-Kriutersauce und
aromatischem Pilav-Reis
KR
Schockoladen-Eclairs mit franzisischer Vanillecreme
begleitet von frischen Friichte der Saison

Preis CHF 58.00 pro Person




